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26 de julio en Palacio Quinta Alegre 

 

 

Menú 
 

APERITIVOS FRÍOS 

• Jamón serrano reserva  

• Queso de oveja (Lácteos) 

• Pionono de sobrasada (Gluten, lácteos, huevo) 

• Lomo de orza con pimientos padrón (Gluten) 

• Crujiente de cebolla caramelizada con langostino sobre chutney de 

papaya (Crustáceos, Huevos, Lácteos)  

• Quiche Loraine (Gluten, lácteos, huevo, soja) 

• Canapés variados (Gluten) 

• Brocheta de boquerón, aceituna y piperada (Gluten, sulfitos, pescado) 

• Pástela moruna (Gluten, sulfitos, huevo, frutos de cáscara: almendras) 

• Empanada de atún (Gluten, pescado, huevo, lácteos, soja, frutos de cáscara) 

• Atún en escabeche de cítricos (Pescado, Sulfitos) 

• Humus especiado y dulce de tomate (Sulfitos, sésamo) 

• Ensaladilla de gambas (Gluten, lácteos, huevo, crustáceo, moluscos, pescado, soja, 

sulfitos) 

• Pulpo a feria (molusco) 

 

APERITIVOS CALIENTES  

• Mini Burger salsa barbacoa (Gluten, sulfitos, lácteos, pescado, huevo, mostaza) 

• Chuletillas de pollo a la Milanesa (Gluten, lácteos, huevo) 

• Cazuelita de setas y langostinos (crustáceo, sulfitos) 

• Bacalao a la vizcaína (Pescado, Frutos de cáscara, Sulfitos) 

• Carrillera de cerdo sobre parmentier (Gluten, sulfitos) 

 

Bebida: Manzanilla, vino blanco verdejo, vino tinto ribera crianza, cerveza, 

cerveza sin alcohol, refrescos, agua mineral. 

Pastelillos variados 


